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Légende Elu par les enfants @ Sans viande
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LUNDI 09 MARS MARDI 10 MARS MERCREDI 11 MARS JEUDI 12 MARS VENDREDI 13 MARS LUNDI 06 AVRIL MARDI 07 AVRIL MERCREDI 08 AVRIL JEUDI 09 AVRIL VENDREDI 10 AVRIL

CAROTTES RAPEES /5 LES CLOCHES
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LUNDI 16 MARS MARDI 17 MARS MERCREDI 18 MARS JEUDI 19 MARS VENDREDI 20 MARS VACANCES DU LUNDI 13 AVRI EDI 24 AVRIL
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FROMAGE BLANC R EMMENTAL SALSIFIS A LA CREME SV : BRANDADE DE POISSON
AUX FRUITS BANANE MOUSSE AU CHOCOLAT CARROT CAKE

LUNDI 23 MARS MARDI 24 MARS MERCREDI 25 MARS JEUDI 26 MARS VENDREDI 27 MARS LUNDI 27 AVRIL MARDI 28 AVRIL MERCREDI 29 AVRIL JEUDI 30 AVRIL VENDREDI 01 MAI

SAUTE DE DINDE CERTIFIE SALADE AU FROMAGE MACEDOINE SAUTE DE DINDE
A e SAUCE CHASSEUR SAUTE DE BOEUF CASSOULET VELOUTE CELERI AU CURRY o oo ETTERAVES ROUGES CERTIFIE
L ) FACON BOURGUIGNON  SAUCISSE ET SAUCISSON DE LEGUMES EMINCE DE POIS ET BLE _ DELE SAUCE SUPREME
CORDON BLEU VEGETAL SV : PANE MOELLEUX 2 EMINCE DE BOEUF ROUGAIL DE SAUCISSES
FIETTS I - CARETTES POMMES PINS SV : OMELETTE SV : CASSOULET DE LA MER DOS DE COLIN MSC A LA MEXICAINE FACON CARBONNADE V- ROUGAIL DE POISSON SV : STEAK DU FROMAGER 3-' o
\ GRATIN DE TORSADES POMMES DE TERRE SAUCE AURORE RIZ ¢ ' ) SEMOULE ere
G2 RIS HARICOTS BEURRE GOUDA HARICOTS BLANCS FARFALLES CREME DESSERT o PUREE RATATOUILLE
VANILLE CAMEMBERT POMME A LA TOMATE COOKIE TOUT CHOCOLAT CHOCOLAT POMMES NOISETTES YAOURT SUCRE GOUDA
YAOURT AROMATISE MELON N
ANANAS GATEAU BASQUE
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T ) SAUCE TOMATE SAUCE BISQUE TORTELLINI AU ) Y
SV : EMINCE DE POIS ET BLE  STEAK DU FROMAGER BOULGOUR AUX SAUCE DIJONNAISE (POMMES DE TERRE) SALADE VERTE SAUMON MSC SV : PAVE DE POISSON MSC SALADE ICEBERG Fénic
POMMES ROSTIS s DETITS LEGUMES SV : FALAFELS SALADE - VINAIGRETTE VINAIGRETTE SAUCE MORNAY THYM ET CITRON VINAIGRETTE .
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